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CASAMENTOS 2027

Bem-vindos ao Vila Alba Resort,

Planear o dia do vosso casamento é tdo importante como planear o dia a dia que vira depois do
grande momento. Assim, e porque ndo poderia ser de outra maneira, temos uma Equipa
totalmente dedicada as suas necessidades cuja paixao pelo detalhe é tdo forte como a razdo
que os trouxe aqui.

A nossa localizacdo no topo de uma soberba falésia é certamente um sonho para muitos. Nao
obstante, terd a oportunidade de verificar que 0s nossos servicos combinam na perfeicdo com
este ambiente romantico e exclusivo.

Jd se estdo a imaginar sob uma noite quente de lua cheia, a viver o momento das vossas vidas?
Queremos saber tudo: que cores tem, quais 0s tons que 0s vdo acompanhar, o travo que vai
deixar na boca ...

Ficamos a aguardar o vosso contato,

Welcome to Vila Alba Resort,

Planning your wedding day is as important as planning the day to day of your marriage. For
that reason, though bearing in mind it couldn't be any other way, we have a Team entirely
dedicated to your needs that is as passionate about every detail as the reason that brought you
here.

Our untouched cliff-top location is certainly a dream for many. Regardless, you'll have the
opportunity to see that our services match perfectly this romantic and exquisite atmosphere.
Are you already imagining yourself under a full moon warm night, having the time of your
lives? We want to know everything: the colors you see, the tunes that will escort you, the flavors
you'll have in your mouth

We are looking forward to your contact,

Your Ut Afbo fom



CERIMONIA

INCLUI: Cadeiras brancas, pérgula com tecidos brancos e mesa da cerimonia atoalhada
INCLUDES: White chairs, gazebo with white drapes e white linen for the table

APENAS CERIMONIA CERIMONIA

*Aplicado apenas quando o jantar e festa ndo se
realiza no resort. | Applicable when the dinner
reception and party do not happen in our resort

)

por pessoa | per person

2 —15 pessoas | people €1129,00 _ s

16 — 50 pessoas | people € 2247,00 NOTA: Por motivos ambientais, apenas
51—100 pessoas | people €2999,00 permitimos o uso de pétalas naturais no nosso
101120 pessoas | people € 3748,00 resort.

NOTE: For environmental reasons, we only allow
the use of natural petals in our resort.




COCKTAIL DE BONBNDAS

SERVICO DE WELCOME COCKTAIL & CANAPES

NOTAS

(1) O cocktail de boas-vindas sera servido durante 1 hora. Caso pretenda estender o periodo de
servico o valor aplicavel sera de 50% do valor p/p por cada 30min.

(2) Nao sera possivel adicionar ou remover itens.

WELCOME COCKTAIL & CANAPES SERVICE

NOTES

(1) The welcome cocktail will be served for 1 hour. In case you would like to extend this period, the
value applied is 50% of the cost p/p for each 30min.

(2) It is not possible to add or remove items.

PACOTE | PACKAGE CANAPES | FINGER FOOD BEBIDAS | DRINKS

ELEMENTAR 2 Alba A+ 2 Alba B €21,00 p/p 2 Alba A+ 2 Alba B €22,50 p/p
COMPLETO 2 AlbaA+2AlbaB+1AlbaC €25,00 p/p 2 AlbaA+2AlbaB +1AlbaC €29.00 p/p
ABSOLUTO 2 AlbaA+3AlbaB+1AlbaC €28,00 p/p 2 AlbaA+3AlbaB+1AlbaC €34,00 p/p

ESPLENDIDO 1Alba A+3AlbaB+3AlbaC €32,00 p/p 2 AlbaA+2AlbaB+3AlbaC € 42,00 p/p




CKTAIL DE BOANBSNDAS
WELCOME COCKTAIL

BEBIDAS | DRINKS
CASAMENTOS 2027

ALBA A
BEBIDAS SEM ALCOOL| NON-ALCOHOLIC DRINKS
O Sumo de Laranja | Orange juice ALBA C
©) Agua | Water COCKTAILS & ESPIRITUOSAS| COCKTAILS & SPIRITS
O Limonada | Lemonade -
O Refrigerantes | Soft Drinks O Caipirinha
O Mojito
ALBA B O Bellini Cocktail
BEBIDAS COM ALCOOL | DRINKS WITH ALCOHOL O Dry Martini & Sprite
O Porto Tonico
O Vinho Branco e Tinto | White & Red Wine O Gin Té”i_CO |
© Vinho Rosé | Rosé Wine O Campari Laranja

O Espumante | Sparkling wine O Vodka Tonica

O Cerveja Pressdo | Draft beer
O Sangria Tinta | Red Sangria




CKTAIL DE BOANBNDAS
WELCOME COCKTAIL

CANAPES | FINGER FOOD

CASAMENTOS 2027

ALBA A

O Meldo de candalupe com presunto ibérico

O Crostini de queijo brie com mel, mortadela de pistacios e tamaras com horteld
O Espetadinha de alecrim com abacaxi grelhado e mozarelini
O Trufas de paté com puré de beterraba

O Ostras com geleia de champagne

O Tosta gluten free com creme de tofu e rabanete

O Bloody Mary - tomate coracdo de boi e rama de aipo

O Gaspacho algarvio com tosta de queijo

O Salmdo marinado com tosta de pdo de malte

O Ovos de codorniz com caviar

O Cones de tartaro de novilho

O Macarons de aneto com creme de salmdo fumado

O Macarons de caril com pasta de frango do campo

ALBA A

O Candalupe melon with Iberian ham

O Brie cheese crostini with honey, pistachio mortadella and dates with mint
O Rosemary skewear with grilled pineapple and Mozarelini
O Paté truffles with beet puree

O Oysters with champagne jam

O Gluten free toast with tofu cream and radish

O Bloody Mary - beefsteak tomato and celery stalk

O Algarve gazpacho with cheese toast

O Salmon marinated with malt bread toast

O Quail eggs with caviar

O Beef tartar cones

O Dill macarons with smoked salmon cream

O Curry macarons with country chicken paste
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ALBA B

O Misto asiatico (spring rolls, tempura de camarao e legumes)

O Tacos de polvo com guacamole e cebola marinada

O Falafel com creme romanesco

O Lombinho de borrego com puré de cenoura bio e hortela da ribeira
O Ovos mexidos com espargos verdes e rebentos de beterraba

O Peito de pato em molho hoisin, anands e tomate cherry

O Cogumelos recheados com rago(t de camardo e telha de parmesdo
O Cannoli de batata com creme de queijo da serra e batata trufada
O Minibola caseira de peperonni, tomate seco ao sol e tomilho limao
O Mini tartes de sapateira, milho e coentros gratinadas

O Dip de beringelas, com cenouras tricolor glaceadas

CKTAIL DE BOANBNDAS
WELCOME COCKTAIL

CANAPES | FINGER FOOD

ALBA B

O Mixed Asian (spring rools, shrimp and vegetable tempura)

O Octopus tacos with guacamole and marinated onion

O Falafel with romanesque cream

O Lamb tenderloin with organic carrot puree and mint

O Scrambled eggs with green asparagus and beet sprouts

© Duck breast in hoisin sauce, pineapple and tomato

O Mushrooms stuffed with shrimp rago(t and parmesan tile

O Potato cannoli with cream cheese and truffled potato

O Mini homemade pepperoni ball, dried tomato and lemon thyme
O Mini crab tarts, corn, and coriander gratin

O Eggplant dip with tricolour carrots




CASAMENTOS 2027

ALBA C

O Alheira de caga na brasa

© Morcela de arroz com saté de macd

O Mini cachorros com molho de francesinha

O Risoto de cogumelos selvagens com ovo de codorniz escalfado

O Sagu com creme de coco e camardo em infusdo de coentros

O Espetinhos de tofu hoisin com curgetes e alecrim

O Espetinhos de aves com molho miso e dleo de sésamo

O Espetinhos de citronela com pasta de porco e camarao vietnamita
O Espetinhos de Satay de frango do campo

O Batata violeta com bacalhau a Bras

CKTAIL DE BOANBNDAS
WELCOME COCKTAIL

CANAPES | FINGER FOOD

ALBA C

O Grilled Portuguese sausage

O Rice pudding with apple sate

O Mini hot dogs with “francesinha” sauce

O Wild mushroom risotto with poached quail egg

O Sago with coconut cream and shrimp in coriander infusion
O Tofu hoisin skewers with courgettes and rosemary

O Poultry skewers with miso sauce and sesame oil

O Citronella skewers with pork paste and Vietnamese shrimp
O Chicken Satay skewers

O Violet potatoes with codfish “a Bras”




MENUS

CASAMENTOS 2027




FORMACOES E CONDICOES
INFORMATION & CONDITIONS

CASAMENTOS 2027

SERVICO DE JANTAR MENU & BUFFET

NOTAS

(1) O servico de set menu/buffet tem uma duracdo média de 2 horas.

Todos os Menu/Buffet tém bebidas incluidas.

(2) Nao serd possivel adicionar outros itens que ndo constem da lista de ofertas.

(3) As bebidas incluidas serdo servidas pela equipa até ao término do Ultimo prato.

(4) Em caso de interrupcdo/prolongamento do tempo de servico do menu, serd cobrado um valor por pessoa para continuidade do servico de bebidas por intervalo. Este valor
serd estipulado de acordo com o tempo a que se aplica o servico.

(5) Quando selecionada a opgdo de set menu, as opcdes escolhidas deverdo ser iguais para todos os convidados a excecdo de vegetarianos/ vegans e convidados com
restricdes alimentares especificas.

(6) Quando selecionada a opcdo menu buffet esta é aplicdvel a adultos e criancas.

(7) Neste servico foi aplicado uma taxa de IVA de 23% e 13% .

SET-MENU & BUFFET MENU SERVICE

NOTES

(1) The set-menu/buffet service has an average duration of 2 hours. All Menu/Buffet have drinks included.

(2) It is not possible to add any items besides the ones on offer.

(3) The included drinks will be served until the end of the last plate.

(&) In case of interruption/extension of the service period, there will be applied a certain value per person for drinks service. This value shall be determined according to the
service timing.

(5) When selected the set menu option all the chosen options must be equal to all the guests, with the exception to vegetarians/ vegans and people with food restrictions.

(6) When selected the buffet option this is applicable for adults and children.

(7) In this service a VAT rate of 23% and 13%.



CASAMENTOS 2027
SET MENW ALBA A

ENTRADA (Escolha uma op¢do)

Creme de ervilhas e espinafres com infusdo de azeite virgem, tosta crocante com puré de presunto ibérico e requeijao

Panna cotta de cenoura com gengibre, camardo, saladinha de cenouras bebé tricolor e rebentos de ervilha

Salmdo marinado caseiro com creme de wasabi, iogurte com caviar e alcaparras, pétalas de flores e rebentos de ervilha

Falafel com alface romana e lascas de parmesdo, creme de pesto e espinafres e molho césar
Parfait de aves e peito de pato fumado, marmelada de cebola e vinho do porto e brioche caseiro

PRINCIPAIS (Escolha uma opcdo)
Salmdo caramelizado com molho de soja, mel e laranja, trio de tomate e folhas de espinafres bebe
Filete de robalo, com risoto de quinoa e ameijoas a bulhdo pato
Confit de bacalhau fresco com bras de legumes e molho de alho doce e reducdo de vinho tinto
Lombinho de porco com puré de bolbo de aipo e batata, cebola assada, cogumelos mistos salteados e seu jus
Peito de Pintada com molho de vinho tinto e tomilho, batata gratinada, puré de favas e endivia roxa assada
Novilho com molho de vinho tinto, puré de batata-doce com cogumelos salteados

SOBREMESAS (Escolha uma opcdo)
3 texturas de alfarroba com gelado de laranja do Algarve e Medronho
Pavlova com gelado de manga e frutos vermelhos com horteld
Tartin de ananas com gelado de chocolate e bolo espuma de menta
Fruta laminada com crepe crocante de creme de pastel de nata e canela

1 X ENTRADA, 1 X PRATO PRINCIPAL (PEIXE OU CARNE) E 1 X SOBREMESA €181,00 p/p
1 X ENTRADA, 2 X PRATOS PRINCIPAIS (PEIXE E CARNE) E 1 X SOBREMESA €194,00 p/p

MENU

SET MENW ALBA A

STARTER (Choose an option)
Peas and spinach cream with virgin olive oil infusion, crispy toast with Iberian ham puree and cream cheese
Carrot panna cotta with ginger, shrimp, tricolor baby carrot salad and pea sprouts
Homemade marinated salmon with wasabi cream, yogurt with caviar and capers, flower petals and pea sprouts
Falafel with romaine lettuce and parmesan chips, pesto and spinach cream and caesar sauce
Poultry parfait and smoked duck breast, onion marmalade and port wine and homemade brioche

MAIN COURSES (Choose an option)
Caramelized salmon with soy sauce, honey and orange, tomato trio and baby spinach leaves
Sea bass fillet with quinoa risotto and "améijoas a bulhdo pato”
Fresh cod confit with bras vegetable, sweet garlic sauce and red wine reduction
Pork tenderloin with celery bulb and potato puree, roasted onion, sautéed mixed mushrooms and their jus
Guinea Fowl breast with red wine and thyme sauce, mashed potato, broad beans puree and roasted purple endive
Beef with red wine sauce, mashed sweet potato with sautéed mushrooms

DESSERTS (Choose an option)
3 textures of carob with orange ice cream from the Algarve and Medronho
Pavlova with mango ice cream and red fruits with mint
Pineapple tartin with chocolate ice cream and mint foam cake
Sliced laminated fruit with crunchy custard cream and cinnamon crepe

1 X STARTER, T X MAIN COURSE (FISH OR MEAT) AND 1 X DESSERT €181,00 p/p
1 X STARTER, 2 X MAIN COURSES (FISH AND MEAT) AND 1 X DESSERT €194,00 p/p
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SET MENW ALBA B

ENTRADA (Escolha uma opcéo)
Vieiras caramelizadas com maca, micro verdes e puré de topinambo
Salmdo selvagem e carabineiro marinados com creme de coco com infusdo de gin e zimbro
Ravioli de perdiz e foie aromatizada com azeite trufado e parmesdo
Terrina de legumes bio assados, reducdo de balsamico, bouquet de mini alfaces mistas

PRINCIPAIS (Escotha uma opcdo)
Risoto de frutos do mar com citonel e horteld da ribeira
Filete de salmdo, puré de ervilha com sauté de cogumelos e polenta de tomate seco ao sol
Surf & Turf, novilho e camardo tigre, puré de cenoura amarela e beterraba
Lombo de borrego com puré de batata, espargos verdes e funcho

SOBREMESAS (Escolha uma opgdo)
Créme brulée de fava tonka, sorvete de lima e frutos silvestres
Folhado de framboesas com curd de limdo e gelado de cheesecake
Terrina de chocolate negro com gelado de baunilha
Ananas salteado com pimenta rosa e gelado de caramelo salgado

1 X ENTRADA, 1 X PRATO PRINCIPAL (PEIXE OU CARNE) E 1 X SOBREMESA €186,00 p/p
1 X ENTRADA, 2 X PRATOS PRINCIPAIS (PEIXE E CARNE) E 1 X SOBREMESA €222,00 p/p

MENU

SET MENW ALBA B

STARTER (Choose an option)
Caramelized scallops with apple, micro greens and artichoke puree
Wild salmon and carabineros marinated in coconut cream with gin and juniper infusion
Partridge ravioli and flavoured foie with truffle oil and parmesan
Roasted Bio vegetables, balsamic reduction, mini mixed lettuce

MAIN COURSES (Choose an option)
Seafood risotto with cytonel and mint
Salmon fillet, pea puree with sautéed mushroom and sun-dried tomato polenta
Surf & Turf, beef and shrimp, yellow carrots puree and beetroot
Lamb loin with potatoes puree, green asparagus, and fennel

DESSERTS (Choose an option)
Tonka bean créme brulée, lime sorbet and wild berries
Raspberry puff pastry with lemon curd and cheesecake ice cream
Dark chocolate tureen with vanilla ice cream
Sautéed pineapple with pink pepper and salted caramel ice cream

1 X STARTER, T X MAIN COURSE (FISH OR MEAT) AND 1 X DESSERT €186,00 p/p
1 X STARTER, 2 X MAIN COURSES (FISH AND MEAT) AND 1 X DESSERT €222,00 p/p
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SET MENU ALBA-CVEGETARIANO

ENTRADA (Escolha uma op¢do)
Creme de nabo com sauté de cogumelos selvagens, infusdo de azeite virgem e tomilho
Tosta crocante com puré de azeitona kalamatra e requeijao
Pana cotta de cenoura com gengibre, saladinha de cenouras bebé tricolor e rebentos de ervilha
Carpaccio de beterraba com crumble de tofu, saladinha em vinagrete de laranja e mel (vegan/gliten free)
Hummus com pesto de tofu, sementes de abobora e romd, kurbiskeroil e chips de milho (vegan/gluten free)

PRINCIPAIS (Escolha uma opcdo)
Risoto de quinoa com ervilhas e heura salteada com azeite de ervas
Gnocchi de tomate seco ao sol com salva e parmesdo, flor de curgete recheada com duxcel
Portobello grelhado com molho chimichurri, cenouras bebe glaceadas e ricula (vegan/ gliten free)
Bife de couve-flor braseada com saladinha fresca de tomates e puré de batata-doce (vegan/gliten free)

SOBREMESAS (Escolha uma opcao)
Sagu com leite de coco e maracujd, sorvete de frutos vermelhos (vegan/gliten free)
Melancia com gelado de baunilha, leite de améndoa e coulis de frutos vermelhos (vegan/gliten free)
Fruta laminada com crepe crocante de creme de pastel de nata e canela

1 X ENTRADA, 1 X PRATO PRINCIPAL E 1 X SOBREMESA €181,00 p/p
1 X ENTRADA, 2 X PRATOS PRINCIPAIS E1X SOBREMESA €194,00 p/p

MENU

SET MENU ALBA-CVEGETARIAN

STARTER (Choose an option)
Turnip cream with sautéed wild mushroom, virgin olive oil and thyme infusion
Crispy toast with kalamatra olive puree and cream cheese
Carrot pana cotta with ginger, baby carrot salad and pea sprouts
Beet carpaccio with tofu crumble, salad in honey and orange vinaigrette (vegan/gluten free)
Hummus with tofu pesto, pumpkin and pomegranate seeds, kurbiskeroil and corn chips (vegan/gluten free)

MAIN COURSES (Choose an option)
Quinoa risotto with peas and sautéed heura with herb oil
Sun-dried tomato gnocchi with sage and parmesan, courgette flower stuffed with duxcel
Grilled Portobello with chimichurri sauce, glazed baby carrots and arugula (vegan/gluten free)
Braised cauliflower steak with fresh tomato salad and sweet potato puree (vegan/gluten free)

DESSERTS (Choose an option)
Sago with coconut milk and passion fruit, red fruit ice cream (vegan/gluten free)
Watermelon with vanilla ice cream and almond milk and red fruit coulis (vegan/gluten free)
Sliced laminated fruit with crunchy custard cream and cinnamon crepe

1X STARTER, 1 X MAIN COURSE AND 1 X DESSERT €181,00 p/p
1 X STARTER, 2 X MAIN COURSES AND 1 X DESSERT €194,00 p/p




Wedagings
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SET MENU CRIANCAS

ENTRADA (Escolha uma opcdo)
Creme de Lequmes
Mozarelini com tomate cherry e manjericao

PRINCIPAIS (Escolha uma opcdo)
Spaghetti a bolonhesa
Filete de Robalo com arroz branco e legumes
Peitinho de frango grelhado com arroz branco e leqgumes
Bifinho de novilho com ovo e batata frita

SOBREMESAS (Escolha uma opcdo)
Salada de fruta
Gelado 2 bolas a sua escolha (baunilha, chocolate, morango, frutos vermelhos)
Mousse de chocolate

2 PRATOS € 57,00 p/p*
3 PRATOS € 64,00 p/p*

* Inclui dgua mineral e refrigerantes

SET MENU-CHILDREN

STARTER (Choose an option)
Vegetable cream soup
Mozarelini with cherry tomatoes and basil

MAIN COURSES (Choose an option)
Spaghetti Bolognese
Sea bass fillet with white rice and vegetables
Grilled chicken breast with white rice and vegetables
Beef with egg and fries

DESSERTS (Choose an option)
Fruit Salad
Ice cream 2 balls of your choice (vanilla, chocolate, strawberry, red fruits)
Chocolate mousse

2 COURSES : €57,00 p/p*
3 COURSES € 64,00 p/p*

* Includes mineral water and soft drinks




Wedagings
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BUFEFEET BBO«A

ENTRADAS E SALADAS
Saladas (cenoura, beterraba, palmito, milho, tomate, tricolor algarvia, montanheira, alfaces, riicula, pepino,
Cebola roxa, pera abacate), Molhos (cocktail, iogurte, césar e vinagrete), Salada Nicoise, Salada de chocos,
Coleslaw, Salada de quinoa e camardo com sementes, Legumes marinados e Caprese

PRINCIPAIS
Dourada, Salmdo, Picanha, Frango da Guia e Espetada de tofu

ACOMPANHAMENTOS
Batatas a murro, Macaroca de milho, Feijdo preto guisado, Couve mineira, Farofa, Arroz carolino

SOBREMESAS

Torta de laranja, Pudim de leite condensado, Bolo de chocolate e nozes, Panna cotta de coco e
gengibre, Tarte crumble de maca, Mini Pasteis de nata, Frutas da época laminadas

€181,00 p/p

MENU

BUEEET BB O

STARTERS & SALADS
Salads (carrot, beetroot, palm heart, corn, algarvian tricolor, tomato, cabbage, lettuce, arugula,
cucumber, red onion, avocado pear) Sauces (cocktail, yogurt, caesar and vinaigrette), Nicoise salad,
Cuttlefish salad, Coleslaw, Quinoa and shrimp salad with seeds, Marinated Vegetables, Caprese

MAIN COURSES
Golden bream, Salmon, Beef, Chicken piri piri and Tofu Skewer

SIDE DISHES
Potatoes, corncob, stewed black beans, cabbage, "farofa”, rice

DESSERTS
Orange Pie, Condensed Milk Pudding, Chocolate and Nuts Cake, Coconut and Ginger Panna Cotta,

Apple Crumble Pie, Mini Custard Tarts, Sliced season fruits

£€181,00 p/p

{itisL:
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BUEFET-BBQ: B

MENU

ENTRADAS E SALADAS STARTERS & SALADS

Saladas (cenoura, beterraba, palmito, milho, tomate, tricolor algarvia, montanheira, alfaces, rticula, pepino,
cebola roxa, pera abacate) Molhos (cocktail, iogurte, césar e vinagrete), Salada Nicoise, Salada de polvo,
Coleslaw, Salada de quinoa e camardo com sementes, Legumes marinados, Caprese, Sushi e Sashimi
variados, Gaspacho

BUEEET B B-O B

Salads (carrot, beetroot, palm heart, corn, tomato, Algarve tricolor, mountain, lettuce, arugula,
cucumber, purple onion, avocado pear), Sauces (cocktail, yogurt, caesar and vinaigrette), Nicoise salad,
Octopus salad, Coleslaw, Quinoa and Shrimp Salad with Seeds, Marinated Vegetables, Caprese, Sushi and
Sashimi Assorted, Gaspacho

PRINCIPAIS MAIN COURSES

Robalo, Espetada de peixe e camarao, Bife chorizo, Costeletas de borrego e Espetada de cogumelos
Portobello

ACOMPANHAMENTOS
Batatas aos gomos com azeite e alecrim no forno, Legumes grelados mistos, Feijao tropeiro, Mac and

Sea bass, fish and shrimp kebab, beef chorizo, lamb chops and Portobello mushroom kebab

SIDE DISHES

Potatoes with olive oil and rosemary, mixed grilled vegetables, beans, Mac and cheese, rice

cheese, Arroz carolino ; DESSERTS

SOBREMESAS
Torta de Alfarroba, Pudim de leite condensado e maracuija, Bolo blue velvet, Arroz-doce com canela,
Tarte crumble de Pera e gengibre, Mini D. Rodrigos, Frutas da época laminadas

€ 204,00 p/p

Carob Pie, Condensed milk and passion fruit pudding, blue velvet cake, Rice pudding with cinnamon, Pear
and ginger crumble pie, Mini D. Rodrigos, sliced seasonal fruits

€ 204,00 p/p




Wedagings

CASAMENTOS 2027

MENU

BUFFET ALGARVE BUFFET ALGARVE

ENTRADAS E SALADAS
Saladas (cenoura, beterraba, palmito, milho, tomate tricolor algarvia, montanheira, alfaces, riicula, pepino,
cebola roxa, pera abacate) com molhos (cocktail, iogurte, césar e vinagrete), Salada de polvo com pimentos
tricolor, Salada cenoura Algarvia, Salada de frutos do mar com pera abacate pepino e tomate, Legumes
grelhados e marinados com lascas de parmesdo, Peixes marinados em escabeche, Selecdo de queijos e
enchidos, Camardo cozido

PRINCIPAIS
Filetes de dourada com améndoa manier, Cataplana de polvo com ameijoas, Franguinho da Guia com
molho picante, Bife de novilho com cogumelos mistos

ACOMPANHAMENTOS
Batata-doce assada, Arroz de acafrdo com améndoas, Espargos com azeite e alho, Fusilli com pesto

SOBREMESAS
Bolo de alfarroba e laranja, queijinhos de figo, tarte de morangos, torta de laranja, Leite creme

queimado, Gelado D. Rodrigo, Gelado de |||




